
Tini



TULIPE

Capacità HL Diametro cm. Altezza cm. Peso ton.

12 B 135 175 1,9

14 B 135 200 2,1

15 B 135 220 2,3

16 160 200 3,6

18 B 160 200 3,6

20 160 235 4,0

22 B 160 235 4,0

21 160 250 4,2

23 B 160 250 4,2

23 160 285 4,4

26 B 160 285 4,4

31 205 215 5,3

37 205 250 5,8

41 205 270 6,1

41 B 205 250 5,5

45 205 300 6,5

45 B 205 270 5,8

47 225 250 7,0

48,5 205 325 6,8

49 B 205 300 6,3

51 205 350 7,0

51,5 235 250 7,5

52,50 B 205 350 6,7

55 B 205 325 6,6

57 225 300 8,0

61 250 250 7,5

62,5 235 300 8,0

65,5 225 350 9,0

72,5 235 350 9,3

75 250 300 8,5

81 250 325 9,0

86 250 350 9,7

96 250 400 10,5

B = CON FONDO BOMBATO

TINO DI FORMA TRONCOCONICA

Tulipe si presenta come un “monolite” in calcestruzzo che con 
le sue forme richiama un calice. Il design è elegante e raf�nato 
per unire esigenze tecniche ed estetiche. Una forma studiata e 
originale che aumenta l'ef�cacia di rimontaggi, delestages e di 
tutti i processi che avvengono durante la vini�cazione. 
Tutte le versioni possono essere dotate di impianto di  
termoregolazione con l’ausilio di sonde a controllo digitale. 



ATLAS

Capacità HL Prof. cm. Largh. cm. H 
cm. Peso ton.

40 199 199 263 7,1

50 219 219 257 8,1

60 219 219 305 9,1

TINO DI FORMA TRONCOPIRAMIDALE 
CONVESSA 

Atlas coniuga forma e funzione permettendo ad enologi e 
produttori di mettere in evidenza le speci�cità del vino e 
del suo “Terroir” di provenienza. 

Il design è stato studiato per garantire elevate prestazioni 
in fase di fermentazione, maturazione e stoccaggio del 
vino, praticità di utilizzo ed estetica all’avanguardia. 

Tutte le versioni possono essere dotate di impianto di 
termoregolazione con l’ausilio di sonde a controllo 
digitale.



ELEGANCE

TINO DI FORMA TRONCOPIRAMIDALE

Elegance è la naturale evoluzione di Quadra 
permettendo, oltre che una gestione ottimale degli spazi,  
progetti personalizzati e performance superiori in fase di 
fermentazione. 

Tutte le versioni possono essere dotate di impianto di 
termoregolazione con l’ausilio di sonde a controllo 
digitale.



QUADRA

* H - (esclusi blocchi di appoggio)

Capacità HL Prof. cm. Largh. cm. H 
cm. Peso ton.

5 81 75 150 0,8

10 122 93 150 1,5

15 150 126 135 2,5

20 150 126 170 2,8

25 150 126 205 3,2

30 150 126 240 3,5

30 236 131 150 4,2

35 236 131 175 4,5

40 236 131 210 5,5

45 236 131 230 5,9

50 236 131 250 6,3

50 225 200 170 6,0

60 225 200 200 6,5

65 225 200 210 6,8

75 225 200 240 7,5

75 225 240 200 7,5

80 225 200 250 7,7

80 225 240 210 7,7

90 325 200 200 8,8

100 225 240 250 9,0

100 325 200 210 9,0

115 325 240 200 9,8

120 325 200 250 10,0

120 325 240 210 10,0

150 325 240 250 11,5

165 408 230 230 13,5

175 408 230 250 14,0

200 408 230 280 15,0

225 560 230 230 17,5

245 560 230 250 18,5

280 560 230 280 19,5

300 560 230 300 21,0

TINO DI FORMA PARALLELEPIPEDA

Quadra nasce dall’esigenza di ottimizzare gli spazi di 
vini�cazione adattandosi alle speci�che di ogni Cantina. 
Qualunque siano le esigenze, le strutture e lo spazio 
disponibile, Nico Velo è in grado di realizzare forma e 
dimensioni ideali per il vostro Tino in calcestruzzo. 

Tutte le versioni possono essere dotate di impianto di  
termoregolazione con l’ausilio di sonde a controllo 
digitale.



CILINDRICA

Tini

Tini

TINO DI FORMA CILINDRICA

Questo Tino rispecchia la forma delle tradizionali “botti” 
per la vini�cazione. Il progetto nasce dall’esigenza di 
massimizzare le capacità di stoccaggio in cantina. 

Inoltre l'assenza di angoli facilita la pulizia derivata dalla 
fase di fermentazione e maturazione del vino. 

Tutte le versioni possono essere dotate di impianto di 
termoregolazione con l’ausilio di sonde a controllo 
digitale.

Da 80 anni Nico Velo vanta una lunga e 
prestigiosa tradizione nella produzione 
di Tini in cemento per il vino. 

I nostri punti di forza sono:

• Un’ampia gamma di prodotti e 
accessori

• Qualità e design che durano nel 
tempo

• Termoregolazione integrata con 
ausilio di sonde a controllo digitale

• Illuminazione interna integrata
• Progetti personalizzati



NICO VELO S.p.A. nasce nel 1943 a Fontaniva in provincia di Padova come azienda 
artigianale nel settore della edilizia abitativa. Negli anni seguenti intraprende prima la 
produzione di vasche in cemento per la raccolta di acqua e vino e poi, tra i primi in Italia, 
la produzione di elementi prefabbricati precompressi per edilizia industriale e 
commerciale. Sin dai primi anni si è sempre contraddistinta per le sue idee innovative e per 
l’alto contenuto tecnologico dei suoi manufatti in cemento. Nel settore dei Tini in 
cemento per il vino, nel 2005 l’azienda mette a punto e brevetta il primo sistema al mondo 
di termoregolazione integrata per il vino. La svolta internazionale avviene nel 2009 quando 
l’azienda realizza, per una prestigiosa cantina francese, una serie di Tini Monolitici dalle 
linee sinuose ed eleganti dove qualità, tecnologia e design si fondono per la prima volta 
assieme. Negli stessi anni, l’azienda introduce, dopo anni di studi e prove, un nuovo 
intonaco in materiale cementizio come alternativa alla resina epossidica come 
rivestimento interno dei Tini, in linea con le nuove tendenze ecologiche, permettendo così 
di ampli�care e sfruttare appieno le caratteristiche peculiari dei Tini in cemento per il vino. 
Da quel momento NICOVELO nel mondo diventa sinonimo di Tini in Cemento di Alta 
Gamma per il vino. Nel 2012 nasce la Tulipe, prodotto iconico che ancora oggi, nelle 
diverse colorazioni, è un Best Seller. Oggi l’azienda presenta un'ampia gamma Tini in 
cemento per il vino in grado di soddisfare ogni esigenza del settore enologico. La 
produzione è localizzata negli stabilimenti di Carmignano di Brenta e occupa 8.000 mq di 
area produttiva dedicata.


